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CAIET DE SARCINI

pentru atribuirea contractului “Serviciul de furnizare zilnicd a unui suport alimentar pentru
prescolarii si elevii structurii Liceului Tehnologic ,,Dimitrie Leonida” Petrosani” prin Programul
national ,,Masd sdndtoasd”, pentru anul 2024

Introducere

Prezentul caiet de sarcini stabileste conditiile minime pentru furnizarea zilnicd a unui
suport alimentar constand Tntr-o masd caldd si un fruct pentru prescolarii si elevii Liceului
Tehnologic ,Dimitrie Leonida” Petrosani, inclusiv pentru elevi ai Scolii Gimnaziale nr. 2, prin
Programul national ,Masa sanatoasa”, reglementat prin HG 24/2024.

Prevederile cuprinse in caietul de sarcini fac parte integrantd din documentatia pentru
elaborarea si prezentarea ofertei si constituie ansamblul cerintelor pe baza carora se elaboreaza
de catre fiecare ofertant propunerea tehnica.

Caietul de sarcini contine conditii minime care trebuie respectate astfel incat posibilii
ofertanti sd elaboreze propunerea tehnica si financiara corespunzator cu necesititile autoritatii
contractante. Nerespectarea de catre ofertanti a prevederilor prezentului Caiet de sarcini
conduce la considerarea ofertei ca neconforma.

Furnizarea suportului alimentar de tip masa calda in regim de catering si un fruct se face in
conformitate cu:

e Legea 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completdrile ulterioare

e Hotdrdrea de Guvern nr. 395/2016 din 2 iunie 2016 pentru aprobarea Normelor metodologice
de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului-
cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificérile si completarile ulterioare

e Llegea nr. 123 din 27 mai 2008 pentru o alimentatie sandtoasa in unitatile de fnvdtdmant
preuniversitar

e Ordin nr. 1563 din 12 septembrie 2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii s&ndtoase pentru
copii si adolescenti

e Ordin 1456/2020 pentru aprobarea normelor de igiena in unitdtile pentru ocrotirea, educarea,
instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor

e Ordin 3070/2024 privind aprobarea criteriilor pentru includerea unitatilor de Tnvatimant n
Programul national ,,Masa sdnatoasad”, (PNMS) pentru anul 2024

e Ordin Nr. 3840/81/2024 din 23 februarie 2024 privind aprobarea Listei unititilor de
invatamant preuniversitar incluse in Programul national ,,Masa sdnatoasa" in anul 2024
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ulterioare

e Regulamentul (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile
microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare

e Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie
2013 de instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a
regulamentelor (CEE) nr.922/72, (CEE) nr.234/79, (CE) nr.1037/2001 si (CE) nr.1234/2007 ale
Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparita (cascaval), cu modificarile si
completdrile ulterioare

e Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25
octombrie2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului
European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei
90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si
a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei

e Adresa nr. 4101/7.03.2024 transmisd de Liceul Tehnologic ,Dimitrie Leonida”, cu privire la
faptul ca unitatea de invatamant este inclusa ca beneficiar al Programului aprobat prin Ordinul
nr. 3840/23.02.2024 privind aprobarea Listei unitatilor de invatamant preuniversitar incluse in
Programul national "Masa sandtoasa” n anul 2024

e Hotararea Consiliului de administratie nr. 23 din 23.02.2024 a Liceului Tehnologic , Dimitrie
Leonida"

e Hotdrarea Consiliului de administratie nr. 24 din 06.03.2024 a Lliceului Tehnologic ,Dimitrie
Leonida"

e Hotararea Consiliului Local al Municipiului Petrosani nr. 176 /2024 pentru aprobarea tipului de
suport alimentar constand in masa cald3, in regim catering, acordat prescolarilor si elevilor
Liceului Tehnologic “Dimitrie Leonida” Petrosani, in cadrul Programului national “Masa
sandtoasd”

Denumirea achizitiei “Serviciul de furnizare zilnica a unui suport alimentar constdnd intr-o
masa calda si un fruct, in regim de catering, pentru prescolarii si elevii Liceului Tehnologic ,,
Dimitrie Leonida” Petrosani
Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)

Organizatorul procedurii de achizitie: Unitatea Administrativ Teritoriald - Municipiul
Petrosani. Informatii generale privind autoritatea contractanta: Municipiul Petrosani, cu sediul in
Petrosani, strada 1 Decembrie 1918, nr.93, cod postal 332019, Tel./fax: +40 254541221/ +40
254545903, email: primarie@primariapetrosani.ro , management.proiecte@primariapetrosani.ro

Beneficiarul achizitiei: LICEUL TEHNOLOGIC ,,DIMITRIE LEONIDA” PETROSANI

Prezentul caiet de sarcini stabileste:

L. Obiectul achizitiei

Obiectul achizitiei il constituie pregatirea, prepararea si livrarea zilnicd a unui numar de 415
portii masa calda si un fruct pentru prescolarii si scolarii Liceului Tehnologic ,,Dimitrie Leonida” din
Petrosani, in perioada desfasurarii activitatii didactice, respectiv 15.04.2024 pdna la data de
21.06.2024, an scolar 2023-2024, precum si pentru perioada desfasurarii activitatii didactice din 9
septembrie -20 decembrie, din anul scolar 2024-2025.

Portiile din masa calda vor fi diferentiate in functie de varsta beneficiarilor prescolari si
elevi, conform Ordinului Ministerului Sanatatii Publice nr. 1563/2008, privind Necesarul zilnic de
calorii, substante nutritive si minerale pentru adolescenti, astfel:




- 42 de portii la Gradinita Scolii Gimnaziale nr. 2, grupa de varsta 3-6 ani

- 69 de portii la Scoala Gimnaziala nr. 2, grupa de varsta 6-11 ani

- 64 de portii la Scoala Gimnaziala nr. 2, grupa de varsta 11-15 ani

- 240 de portii la Liceul Tehnologic ,,Dimitrie Leonida”, grupa de varsta 15-19 ani

Serviciile vor fi prestate in perioada desfasurarii activititii didactice, de la data primirii ordinului de
livrare si pana la sfarsitul anului 2024, in cantitdtile si continutul caloric stabilit prin Hotdrérea
Guvernului nr. 24/11.01.2024 privind instituirea Programului National ,Masa sdn3toasad”.

ll. Durata contractului

Durata contractului de achizitie publica este de la semnarea acestuia de ambele parti, pana
la 31 decembrie 2024. Prestarea serviciilor se face in perioada desfasurarii activitatii didactice, cu
exceptia vacantelor scolare, a zilelor de week-end si a sarbatorilor legale.

Ill. Specificatii tehnice

Tipul de suport alimentar precum si modalitatea de distribuire a acestuia prescolarilor si
elevilor, au fost stabilite la solicitarea directorului unitatii de Tnvatamant, cu aprobarea Consiliului
de administratie, fiind propuse ordonatorului principal de credite al Municipului Petrosani, in
vederea supunerii aprobarii Consiliului Local.

Suportul alimentar ce consta intr-o masa calda pe zi si un fruct, in limita unei valori zilnice
de 13,76 lei fara TVA/beneficiar, respectiv 15,00 lei cu TVA, care cuprinde pretul produselor,
cheltuielile de transport si de distributie. Se propune ca masa calda sa cuprinda felul 2 (care va
include si o salatd, unde este cazul) si un fruct intreg. Pentru asigurarea conditiilor igienico-
sanitare, Suportul alimentar/ masa calda trebuie insotit obligatoriu de ustensile (tacamuri din
lemn, de unica folosintad) sigilate, care permit consumul in conditii optime de igiend deoarece
unitatile de invatamant in care se livreaza hrana, nu detin cantina.

Fructele vor fi spalate in prealabil {dupa caz) si ambalate individual in folie de protectie de
plastic sau ambalaj de hartie. Tn fiecare zi va fi un fruct. Fructele trebuie s3 fie sinitoase, fara
leziuni, urme de atacuri provocate de boli si/sau daunatori.

Suportul alimentar constand in masa caldd in regim catering, propus de autoritatea
contractanta Municipiul Petrosani, are la baza variantele orientative de meniu care includ
sugestiile Institutului National de Sanatate Publicd, exemplificate in Hotararea de Guvern nr.
24/11.01.2024 privind instituirea Programului National ,,Masa sdndtoasd”, si sunt redate mai jos:.

1. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;
. mancare de mazare cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;
. pilaf cu legume si ficatei de pui;
. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porg;
. piure de cartofi, salata cu piept de curcan;
. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;
. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;
. orez cu legume si puifcarne slaba de porc/vita la tava;
. sufleu de broccoli cu brénza;
. cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la gratar;

Lo U R WM

=
o

11. tocana de legume cu orez brun;
12. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;
13. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
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. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
. macaroane cu branza;
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18. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;
19. quinoa cu legume;

Masa caldd trebuie sa respecte prevederile Legii nr.123/2008 pentru o alimentatie
sanatoasa n unitatile de Tnvatamant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice nr.
1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a
principiilor ce stau la baza alimentatiei sanatoase pentru copii si adolescenti.

Produsele provin din unitdti nregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei si se distribuie sub forma ambalata, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor, la conditiile igienico-sanitare si la etichetare, fiind transportate numai cu mijloace de
transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Masa calda va fi diferentiata tn functie de grupa de varsta: prescolari, ciclu primar, ciclu
gimnazial si liceu, conform anexei 2 a H.G. nr. 24/2024.

Grupa de varsta Nr. Portii Necesarul de calorii/portie
Tnvatdmant prescolar 3-6 ani 42 400
Tnvatdmant primar 6-11 ani 69 550
Tnvatdmant gimnazial 11-15 ani 64 700
Tnvitdmant liceal si profesional 15-19 240 800
ani

Variantele de meniu propuse si avizate de medic, care includ sugestiile Institutului National
de Sdnatate Publicd se regasesc in Anexa 1 la prezentul Caiet de sarcini.

Operatorul economic va asigura cel putin 10 variante de meniuri/categorie de vérstd,
care se vor repeta la 2 (doud) saptdmani. In cadrul propunerii tehnice acesta va prezenta tipurile
de meniuri pe care le va livra in fiecare zi precum si tipul de fruct.

In situatia desfésurdrii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului, conform
scenariilor de organizare si desfasurare a cursurilor prevazute de legislatia in vigoare, produsele
alimentare sunt livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participa la cursuri Tn unitatea de
Tnvatadamant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

Programul de servire a mesei si timpul alocat acestei activitdti sunt stabilite de catre
conducerea unitdtii de Invatamant, in functie de numarul de elevi, de orarul scolii si de
particularitatile specifice fiecarei unitati de invatamant.

Masa caldd va fi servitd in clasd sau intr-un alt spatiu amenajat in acest scop, cu
respectarea prevederilor art. 34 din Ordinul ministrului sanatatii nr. 1456/2020 pentru aprobarea
Normelor de igiena din unitatile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor
si tinerilor.

Servirea mesei calde in cadrul unitatii de invatamant se face de catre persoane desemnate
de conducerea acesteia, cu exceptia personalului de ingrijire si de intretinere care a participat, in
prealabil, la igienizarea spatiilor sanitare, cu respectarea prevederilor Ordinului ministrului
sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind fnsusirea notiunilor
fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile ulterioare.



Conducerea unitatii de invatamant desemneaza un coordonator local de program care
poate fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia personalului
de ingrijire st de intretinere.

in unit&tile de Tnv&t8mant care functioneazd cu structuri scolare arondate, se desemneazi
cate un responsabil la nivelul fiecarei structuri.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invatamant, consta in diverse tipuri de
activitati, ca de exemplu: receptia produselor alimentare- efectuata cu respectarea legislatiei in
vigoare, servicii de evidenta zilnica a livrarii pachetului alimentar, completarea formularelor de
raportare periodica.

La nivelul unitdtii de Tnvdtdmant se elaboreazd un raport cu privire la derularea
programului, conform H.G. nr. 24/2024.

Consiliul de administratie al unitatii de invatamant stabileste modalitatea prin care se va
face prezenta elevilor/prescolarilor pentru a li se comunica contractantului, zilnic, numérul de
portii/pachete alimentare care li se vor distribui elevilor/prescolarilor prezenti la cursuri.

Responsabilul desemnat la nivel de scoald va comunica zilnic contractantului, cel tarziu la
ora 8:30, prezenta elevilor/copiilor la cursuri. Canalul de comunicare se va stabili de comun
acord cu contractantul.

Livrarea mesei calde in regim de catering se va efectua zilnic, de la data ordinului de
incepere, la ora 11,30, deoarece in cadrul Gradinitei Scolii Gimnaziale nr.2 , a Scolii Gimnaziale
nr. 2 si a Liceului Tehnologic ,,Dimitrie Leonida,” nu exista spatiu de stocare/depozitare.

Adrese de livrare:
e GRADINITA, PETROSANI, str. Gheorghe Baritiu, nr. 9, cod 332050, jud. Hunedoara: 42 de
portii
e SCOALA GIMNAZIALA Nr. 2, PETROSANI, str. Gheorghe Baritiu, nr. 9, cod 332050, jud.
Hunedoara: 133 de portii
e LICEUL TEHNOLOGIC “DIMITRIE LEONIDA” PETROSANI, str.22 Decembrie, nr. 6, cod
332020, jud. Hunedoara: 240 de portii

Unitatile de invatamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a suportului alimentar, prin nominalizarea persoanelor responsabile n acest sens,
precum si de confirmarea documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Programul de servire a mesei si timpul alocat acestei activitati sunt stabilite de catre conducerea
unitatii de Tnvatamant, care va modifica orarul si durata pauzelor pentru servirea mesei astfel:

a) Gradinita Scolii Gimnaziale nr.2 Petrosani intervalul orar de servire a mesei este 11:50-12:10
b) la sediul Scolii Gimnaziale nr. 2 intervalul orar de servire a mesei este 11:50-12:10
¢} la Liceul Tehnologic ,,Dimitrie Leonida” intervalul orar de servire a mesei este 11:50—-12:10

Cantitatile totale zilnice se vor modifica in functie de numarul elevilor prezenti in fiecare
unitate scolard. Suportul alimentar va fi insotit de tacamuri de unica folosinta ambalate individual.

Tn situatia in care intervin schimbari in numarul maxim al prescolarilor/elevilor, Liceul
Tehnologic ,,Dimitrie Leonida” va notifica aceste aspecte de indatd prestatorului. Autoritatea
contractanta va achita pretul pachetelor alimentare efectiv livrate.

Numdrul de elevi care urmeazd sd beneficieze de prevederile H.G. nr. 177/28.02.2024 privind
repartizarea pe unitdti/subdiviziuni administrativ-teritoriale si pe unititi de fnvitamant
preuniversitar de stat a sumei, prevazuta in bugetul de stat pe anul 2024, pentru finantarea
Programului national ,,Masa sanatoasa" este de 415 beneficiari.



Dacd la nivelul unitdtii de Tnvatamant, respectiv al Liceului Tehnologic Dimitrie Leonida si
structurilor arondate acesteia, vor fi nregistrate cereri formulate Conform Anexei nr. 1 la
Hotdrarea de Guvern nr. 24/11.01.2024 privind instituirea Programului National ,Mas3
sanatoasa”, prescolarii si elevii respectivi vor beneficia de produse alimentare adecvate situatiei
acestora, in limita valorii zilnice stabilitd pentru o masa calda/elev.
Astfel, pentru grupele speciale de consumatori — prescolari si elevi cu diabet, intolerantd la
lactoza, gluten sau alte probleme de natura medicala -se va asigura regimul alimentar prescris de
medicul specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se vor prevedea intr-o anex3 la
contractul de servicii de catering, fiind specificate pentru fiecare elev/prescolar in parte, dupa caz.
La data elaborarii prezentului caiet de sarcini, existd un singur elev cu regim alimentar
special din ciclul de varstd 15-19 ani care este specificat in Anexa nr. 1 la prezentul caiet de
sarcini.
n cazul in care pe durata desfisurdrii contractului, apar astfel de situatii de regim alimentar
special, beneficiarul va notifica prestatorul in cel mult 24 de ore de la luarea la cunostints a
situatiei, prestatorul fiind obligat sa modifice In mod corespunzitor continutul suportului
alimentar pentru prescolarii si/sau elevii in cauza, incepand cu urmatoarea zi de la comunicarea
notificarii.

Beneficiarii sunt urmatorii:

- Gradinita Scolii Gimnaziale nr. 2, grupa de varsta 3-6 ani, 42 de portii

- Scoala Gimnaziala nr. 2, grupa de varstd 7-10 ani, 69 de portii

- Scoala Gimnaziala nr. 2, grupa de varsta 11-14 ani, 64 de portii

- Liceul Tehnologic ,,Dimitrie Leonida” grupa de varstd 15-19 ani, 240 de portii

Cantitatile totale contractante: masa calda in regim de catering - maxim de 415 /zi de curs
(maxim 113 zile). Cantitdti maxime: 415 unitati/zi, maxim 46.895 unit&ti/total contract

Nr.crt. Luna i\slz.ozaillée benzf?ciari Nafi'rsg;?ae:ee uniftgg%?et I-I;! ?:‘aé'réwf\
1. aprilie 10 Max 415 4.150 13,76 57.104,00
2, mai 18 Max 415 7.470 13,76 102.787,20
3. iunie 15 Max415 6.225 13,76 85.656,00
4. septembrie 16 Max 415 6.640 13,76 91.366,40
5. octombrie 19 Max 415 7.885 13,76 108.497,60
6. noiembrie 20 Max 415 8.300 13,76 114.208,00
7. decembrie 15 Max 415 6.225 13,76 85.656,00

Total 113 Max 415 46.895 13,76 645.275,20

Pentru mentinerea sanatatii prescolarilor si elevilor beneficiari, se vor distribui numai
produse alimentare obtinute in unitdti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor in vigoare.

IV. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa se incadreze in parametrii stabiliti de Regulamentul (CE)
nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, cu modificarile si completérile ulterioare.




Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa se incadreze in prevederile Regulamentului
(UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire
a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a regulamentelor (CEE)
nr.922/72, (CEE) nr.234/79, (CE) nr.1037/2001 si (CE) nr.1234/2007 ale Consiliului; SR
1286/A1/1997 -Branzeturi cu pasta opdrita (cascaval).

Produsele trebuie s3 respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sandtoasa in unitatile de Tnvatdmant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice nr.
1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti.

Prestatorul va respecta urmatoarele principii:

e Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si de
gust n cazul mancarurilor calde; de asemenea,

e Uleiul necesar prepararii se utilizeaza o singura data, fiind un ulei de calitate superioarad;

e Sarea utilizata nu trebuie sa contina antiaglomeranti sau orice alt aditiv;

e Evitarea mancarurilor care solicita un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a
caror combinatie produce efecte digestive nefavorabile;

e |Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum
si a oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere;

e Mancarea livrata trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii igienico-sanitare si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

Reprezentantul operatorului economic declarat castigator va stabili impreund cu bucatarul
care va fi structura meniurilor care urmeaza a fi livrate pe parcursul sdptdmanii urmdtoare si o va
trimite spre aprobare beneficiarului, respectiv unitatii de fnvdtamant, in sadptdmana anterioara,
dar nu mai tarziu de ziua de joi. Operatorului economic nu va modifica structura meniurilor
stabilite si aprobate, fara acordul beneficiarului. Suportul alimentar va fi ambalat individual in
caserole de unica folosinta.

In Anexa 1 la caietul de sarcini se regdsesc informatii despre grupele de consumatori cu
nevoi speciale din cadrul unit3tii de invitdmant. Tn functie de situatiile apirute pe parcursul
deruldrii contractului pot interveni modificari ale regimului alimentar stabilit.

V. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte Tnscrise prin etichetare elementele
obligatorii prevazute de Regulamentul (UE} nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a
Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a
Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscrise prin etichetare urméatoarele
elemente obligatorii:
a) denumirea produsului;
b) lista ingredientelor;
c) substante care provoaca alergii sau intolerante: sunt puse in evidentd printr-un set de
caracteristici grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;
d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval y%;
e) cantitatea netd;
f) data-limita de consum, sub forma: "expira la data de", cu inscrierea necodificatd a zilei, lunii
si anului;



g) conditii de depozitare - se mentioneazd inclusiv intervalele de temperatura pentru
mentinerea parametrilor de calitate si sigurantd ai produselor alimentare;
h) declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionald trebuie sd contind urmatoarele elemente: valoare energetica,
grisimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasta ordine:

Declaratie nutritionala 100 g
Valoare energetica kj/kcal
Grasimi g, din care

Acizi grasi saturati g
Glucide g, din care
Zaharurig

Fibre g

Proteine g

Sareg

Declaratia nutritionalad se prezintd, in functie de spafiul disponibil, sub forma de tabel cu
numele aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentata in format liniar;
i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se Tnscrie sub forma zi, lung,
an, nu este necesara inscrierea lotului;
j} elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";
k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorilor.

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar
preambalat" trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

- pentru cele distribuite de unitdtile de alimentatie publica, se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca
alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv_data producerii_si sintagma
"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT" (n.n. masa calda in regim catering); De asemenea, meniul zilnic
va fi insotit de o listd a ingredientelor cu gramaj/portie individuala;

NORMELE MINIME OBLIGATORII
care trebuie respectate in pregdtirea mesei pentru prescolari si elevi

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust
in cazul méncarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitdtilor de invdtamant sau
la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animald sau non animald din care se prepard aceste mancaruri
trebuie s3 respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

2. Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se indbusa cu apa.

3. Sarea iodatd utilizatd trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisgi a fi
adaugati in alimente.

4, Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite; de exemplu, la
masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu,
supa cu galusti si friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prdjite. Oudle se recomanda a fi servite ca
omletd la cuptor.

6. Se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate din
cruditdti si adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.



7. Interdictia folosirii cremelor cu oua si frigcd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si
a oualor fierte, nesectionate dupa fierbere.

8. Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei Tn care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar-veterinare si pentru siguranfa alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitatile de invagamant in care se desfasoara programul au obligativitatea de a pastra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Avénd in vedere obligatia unitatii de invatamant in care se desfdsoard PNMS de a pastra
48 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare, se impune ca
fiecare livrare sa fie insotita de o proba gratuita a suportului alimentar, pe care scoala sa il puni
la dispozitia organelor de control, daca este cazul.

VI. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Toate alimentele si ingredientele folosite la pregatirea si prepararea hranei trebuie sa fie
proaspete pentru a nu pune n pericol sanatatea copiilor. Toate alimentele care sunt depozitate,
impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi protejate impotriva oricaror contaminari
probabile, ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitarii sanatatii sau contaminarii
fn asa mod incdt nu se vor putea consuma in acea stare. In particular, alimentele trebuie
amplasate si/sau protejate astfel incat sa se minimalizeze riscul contaminarii.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea
produselor alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare,
asigurate de catre beneficiar - unitatea de invatdmant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

in cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave cu privire la
starea de sanatate a beneficiarilor coordonatorul de program si/sau directorul scolii vor avea
dreptul sa sisteze distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat sa Tnlocuiasca alimentele
neconforme cu altele corespunzatoare, fara a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in
termen de 1 ora de la primirea notificarii.

Daca deficientele nu sunt remediate in termenul stabilit, se va putea declansa procedura
de reziliere a contractului cu toate consecintele care decurg din aceasta.

Metode de testare si control. Produsele alimentare distribuite conform prevederilor H.G.
nr. 24/2024 privind instituirea Programului national "Mas3 sdndtoasd" se analizeaza doar in
laboratoare autorizate sanitar - veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele de
analiza acreditate.

VII. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la contractant catre unitatile scolare, respectiv
elev sau prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei n vigoare.

Suportul alimentar/ Hrana cald3 trebuie ambalat individual si etans, in recipiente din
plastic alimentar, de unicd folosinta, in conformitate cu standardele de calitate in vigoare,
respectiv caserole, boluri, cupe si pahare.

in toate situatiile, recipientele utilizate la livrarea mesei calde vor trebui s mentind atat
temperatura cdt si proprietatile organoleptice ale acesteia.

Se va realiza numai de catre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de Notiuni
fundamentale de igiend conform prevederilor Ordinului nr. 2.209/4469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiend, si fisd de aptitudini specifice activitatii desfasurate,
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conform prevederilor Hotdrdrii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii
lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Fiecare salariat/persoana care lucreazad in zona de manipulare a alimentelor/hranei, va
mentine igiena personala si va purta echipament de lucru adecvat si curat.

Personalul prestatorului de servicii de catering (care Tsi va adjudeca prezenta procedura de
atribuire), care va distribui suportul alimentar/pachetele alimentare la sediul beneficiarului si catre
prescolarii si elevii unitatilor de invatamant, va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi
dotat cu echipament de protectie adecvat.

Servirea mesei calde Tnh cadrul unitatii de invatamant si a structurilor arondate acesteia, se
va realiza numai de cdtre persoanele desemnate de conducerea Liceului tehnologic Dimitrie
Leonida, cu exceptia personalului de ingrijire si de intretinere care a participat, in prealabil, la
curatenia grupurilor sanitare, cu respectarea legislatiei Tn vigoare referitoare la certificarea
instruirii profesionale a personalului privind Tnsusirea notiunilor fundamentale de igiena si cele
referitoare la supravegherea sanatatii lucratorilor.

VIIl. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Unitatea scolara beneficiara va tine evidenta cantitatii consumate, care trebuie sa contina
categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea, numarul de pachete si numarul de zile de
scoald, precum si evidenta numarului de copii.

Unitatea scolara beneficiara va raspunde, in mod direct de asigurarea conditiilor de
primire, receptie si distributie a produselor alimentare, precum si de confirmarea documentelor ce
stau la baza platii acestora.

Furnizorul mesei calde va pastra si va prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in unitatea scolara,
precum si documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora. Scoala are obligatia de a
pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

Lunar, unitatea scolara beneficiarad va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate
per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenta, pe
care o va corela cu situatia existentd la contractant. Toate partile implicate Tn procesul de
distributie a produselor alimentare vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel putin
3 ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

Cantitétile totale contractate:
e Masa cald3, tip catering— maxim 415 de elevi/zi/ numar mediu de 113 zile de curs
e Cantitati maxime: 415 unitdti pe zi, maxim 46.895 unitati/total contract
fn cazul in care, conform legislatiei in vigoare, programul scolar se modificd, iar numérul de
elevi prezenti la cursuri scade, Unitatea scolard are obligatia de a notifica contractantul cu
minimum 24 ore Tnainte, pentru diminuarea numarului de portii sau anuntarea suspendarii
obligatiei de a livra portii, pe ziua/ perioada respectivd. Exemple de cazuri in care poate opera
notificarea contractantului, conform celor indicate mai sus:
-suspendarea cursurilor ca urmare a unor acte normative centrale sau locale;
-intreruperea/suspendarea cursurilor pentru activitati de dezinfectie a salilor de clasa;
-greve sau alte manifestari.
Exemplele de mai sus nu constituie o lista exhaustivd de motive pentru care Autoritatea
contractanta are dreptul sa ceara suspendarea prestarii serviciilor ofertate.

Unitatea scolara beneficiara are dreptul de a modifica cantitdtile de pachete alimentare,
in raport cu numirul beneficiarilor prezenti, fara modificarea pretului.

IX. Facturarea serviciilor prestate
Facturarea produselor si a serviciilor contractate se va face lunar pe baza documentelor de
receptie calitativa si cantitativa, intocmite si aprobate de unitatea de invatamant.
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Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza lunar, in termen 30 de zile de la
inregistrarea documentului fiscal la Autoritatea contractanta, in urma receptiei serviciilor prin
confirmarea ferm3 a persoanei desemnate de catre directorul unitdtii scolare beneficiare.

X. Pretul pe unitate de produs si al contractului

Limita valorica zilnicd pentru pachetul alimentar pentru un elev/prescolar este de 13,76 lei
fard TVA/unitate/zi, respectiv 15 lei/elev cu TVA/unitate/zi.

Acesta cuprinde: pretul produsului, depozitarea, transportul si distribuirea acestora la
beneficiari.

Valoarea estimata totald a contractului de achizitie este 645.275,20 lei fara TVA si a fost

calculata astfel:
-113 de zile de curs x 13,76 lei fard TVA/pachet x 415 de prescolari si elevi = 645.275,20 lei

fara TVA

Pretul contractului de servicii raméane ferm pe toata perioada derularii acestuia si este cel
prezentat in propunerea financiara, exprimat in LEI.

Pretul ofertei fara TVA, este compus din tariful (pretul) unitar pentru prestarea de servicii
la destinatia finala (lei/zi/beneficiar).

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev.2}

XI. Criteriul de atribuire

Valoarea unui suport alimentar zilnic va fi de maxim 13,76 lei fard TVA pentru un elev
(13,76 lei fard TVA + 1,24 lei TVA =15,00 lei inclusiv TVA), si care cuprinde: pretul produselor
{(inciusiv prepararea mesei caide), cheituieiile privind depozitarea, transportui si distributia
acestora la beneficiarul final, respectiv: Liceul Tehnologic Dimitrie Leonida (unitatea de
fnvatamant) si structurile arondate acesteia,

Tn conformitate cu prevederile art. 111 alin (6) din Legea 98/2016 privind achizitiile publice,
cu modificdrile si completarile ulterioare, pentru atribuirea contractului de prestari servicii, se
aplica criteriul de atribuire - ,,cel mai bun raport calitate-pret”.

Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:
a) materie prima

b) prepararea hranei

c) distributie

in cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ci indeplinesc criteriul
privind cel mai bun raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibila
per beneficiar pentru achizitia materiei prime.

Cel mai bun raport calitate-pret

1.Componenta financiara - pretul ofertei 40% (40 puncte)

2.Componenta tehnici - Ponderea pentru materie prima din pretul total/pachet alimentar: 60%
(60 puncte)

1. Componenta financiara

40% (40 puncte)

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat, respectiv 40 puncte
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b} Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) =
(Pret minim ofertat/Pret (n) x punctaj maxim alocat.

2. Ponderea pentru materie primd din pretul total/portie

Componenta tehnica

60% (60 puncte)

Algoritm de calcul:

a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar se acorda
punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv: 60 puncte

b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar, punctajul
Pmp(n) se calculeaza astfel:

Pmp(n) =( MP n/MP maxim) x punctajul maxim alocat

unde: Pmp(n) - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/pachet
alimentar

MP n - nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar

MP maxim - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie.

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/parchet alimentar este de 40%.
Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie egal cu nivelul minim indicat de
40% nu se acorda punctaj.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar mai mic decat
nivelul minim indicat de 40%, oferta va fi consideratd necorespunzatoare din punct de vedere
tehnic, urmand a fi declarata neconforma si respinsa.

Factorul de evaluare, Procentul ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar
va fi exprimat cu maxim doua zecimale.

Este declarata céstigatoare oferta care indeplineste cel mai mare punctaj, exprimat cu
maxim doua zecimale, in urma aplicdrii criteriului de atribuire ,,cel mai bun raport calitate-pret".

Punctajul pentru fiecare ofertd se va calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru
fiecare factor de evaluare dupa formula: Protal = P + Pmp, exprimat cu doua zecimale.

Se va intocmi, in ordine descrescatoare a punctajelor respective, clasamentul pe baza
cdruia se stabileste oferta castigdtoare.

Tn situatia in care doud sau mai multe oferte obtin acelasi punctaj in urma aplicarii
algoritmului de calcul, clasamentul se va stabilii Tn ordinea descrescdtoare a pretului ofertat, iar
oferta castigatoare va fi declarata cea care se claseaza pe pozitia 1 din clasamentul astfel refacut.
Tn situatia in care prin aplicarea acestui sistem nu se obtine o departajare a ofertelor clasate pe
locul 1, autoritatea contractanta va solicita respectivilor ofertanti reofertarea prin prezentarea
unei noi propuneri financiare. Noua propunere financiara va fi depusd doar si numai in urma
solicitarii entitatii contractante.

Ofertele prin care se propune mai putin de 40% din suma disponibild per beneficiar pentru
achizitia materiei prime va fi respinsa ca neconforma.

Xll. Modul de prezentare a propunerii tehnice
1. Se va demonstra indeplinirea cerintelor minime prevazute in caietul de sarcini, respectiv:

a) dovada inregistrarii sanitar-veterinare de pe teritoriul tarii a producatorului pachetelor
alimentare;

b) dovada autorizarii/inregistrarii sanitar - veterinare a unitdtilor din care se livreaza
pachetele alimentare;

c¢) dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare a unitatilor unde vor fi depozitate
pachetele alimentare, daca este cazul;

12



d) dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare a mijloacelor auto speciale cu care se
efectueaza transportul pachetelor alimentare catre unitatea scolara;

e} dovada detinerii unui certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena
sau echivalent pentru persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia hranii,
conform Ordinului nr. 2.209/4469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind Tnsusirea notiunilor
fundamentale de igiena, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate, conform
prevederilor Hotdrdrii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sdnatdtii
lucratorilor, cu modificdrile si completarile ulterioare.

2. Propunerea tehnica se va prezenta astfel incat sa se asigure posibilitatea verificarii de catre
Comisia de evaluare a corespondentei propunerii tehnice cu cerintele tehnice si calitative
prevazute in caietul de sarcini. Ofertele care nu indeplinesc toate solicitarile Caietului de sarcini
vor fi considerate neconforme.

3. Tn situatia Tn care se constatd cd anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund
cerintelor din Caietul de sarcini, aceasta va fi respins3 ca neconforma. Tn cadrul propunerii tehnice
ofertantul are obligatia de a prezenta o Declaratie pe propria raspundere prin care declara ca la
elaborarea ofertei s-a tinut cont de obligatiile privind respectarea legislatiei in domeniul social si al
relatiilor de munci, in conformitate cu prevederile art. 51, alin. 2 din Legea nr.98/2016.
Informatiile detaliate privind reglementdrile in vigoare referitoare la conditiile de muncd si
protectia muncii se pot obtine de la Inspectoratul Teritorial de Muncd, Ministerul Muncii, Familiei si
Protectiei Sociale si de pe site-ul www.inspectmun.ro/legisiatie.

4. Propunerea tehnica contine si Conditiile contractuale raportate la modelul de contract propus
de catre Autoritatea Contractanta.

5. Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un
aport nutritional adecvat, ofertantii trebuie sa prezinte o defalcare a costurilor, per portie, pe
urmatoarele categorii; a) materie prima; b)prepararea hranei; ¢) distributie.

Xlll. Modul de prezentare a propunerii financiare
1. Actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere

juridic in relatia contractuala cu autoritatea contractanta 7l reprezinta formularul de oferta.

2. Se va completa - Formularul de oferta care va fi insotit de Centralizatorul de preturi, unde se va
detalia pretul per portie.

3. Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, fard TVA, va cuprinde toate costurile aferente prestérii
serviciilor, inclusiv prepararea si livrarea la locatiile beneficiarului.

4. Oferta are un caracter ferm si obligatoriu din punctul de vedere al continutului pe toata
perioada de valabilitate a ofertei de minim 60 de zile. Nu se accepta oferte alternative.

5. Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publica, Tn concordanta cu propunerea tehnica.

6. In cazul unei discrepante intre pretul unitar si preful total, se va lua in considerare pretul unitar.
Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de
derulare a contractului.

7. Lipsa formularului de oferta reprezinta lipsa propunerii financiare, respectiv lipsa actului juridic
de angajare n contract, ceea ce atrage incadrarea ofertei in categoria ofertelor inacceptabile.

8. Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru
indeplinirea contractului de achizitie publica. Ofertele care vor depdsi valoarea estimata vor fi
respinse ca inacceptabile.
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XIV. Modul de prezentare a ofertei

Oferta va fi transmisa in plic inchis la Registratura municipiului Petrosani cu sediul fin
str. 1 Decembrie 1918, nr. 93, jud. Hunedoara, camera nr. 5, pana la data si ora comunicate prin
anuntul de participare publicat pe site-ul propriu.

Oferta va cuprinde: Formularul de oferta si Anexa la Formularul de oferta (centralizator si
defalcare costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii: materie prima, prepararea hranei,
distributie).

Ocupantul primului loc va prezenta, la solicitarea AC, cel tarziu la data semndrii
contractului urmatoarele:

- Formularul Consimtamant pentru prelucrarea datelor cu caracter personal,
- Formularul Declaratie privind neincadrarea in prevederile referitoare la conflictul de interese,
- Formularul Declaratie privind neincadrarea Tn situatiile prevazute la art. 164, 165 si 167.

Sef Birou MPFIAPTI Sef Serviciu RPCRE Consilier Achizitii Publice
Georgeta-Carmen TERTECI-POPESCU Corina-Gabriela KECS Ana—Stefarl;Iia SAMFIRA
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